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školského
stravovania: Tel. číslo: 0949722188

Fax:

e-mail: msdlha@azet.sk

Kuchár(ka):

Počet:

1

Meno a priezvisko:
Eva Majáková

Funkcia:

kuchárka

lní zamestnanci:

Funkcie Počet:

Zamestnanci:

Účinnost' od: 1 .6.2013Vydanie: 2
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ll' cHARAKTERlsTlKA Čl N NosTí zARlADEN IA ŠxolsxÉHo STRAVoVAN lA
Šłolsła jedáleň

Šłoĺsła jedáleň s prÍpravou pokrmov

Šłolská jedáleň s prípravou a distrĺbúciou pokrmov

lné činnosti (napr. podnikatel'ská činnosť, bufety, automaty)

Výdajná školská jedáleň

Určenie rozsahu
činností zariadenia
školského
stravova n ia:

Výdajná školská jedáleň s čiastočnou prípravou pokrmov

Výdaj pokrmov je realizovaný donáškou pokrmov

lné činnosti (napr. podnikatel'ská činnost', bufety, automaty)

Kategorizácia
stravníkov:

Pokrmy sú určené pre:

Materské školy

l. stupeň základných škôl

ll' stupeň základných škôl

Stredné školy

lnternátne zariadenia

Špeciá ln e výchovn é zariadenia (di a g nostické centrá,
reedukačné domovy, liečebno-výchovné sanatórĺá)

Stravníkov vyŽadujúcich si diétne stravovanie

Dospelých stravníkov školy a školského zariadenia

lné fyzické osoby (cudzí stravníci, dôchodcovia a pod.)

lné:

E]Áno

! Áno

L]Áno

E Áno

! Áno

E Áno

E Áno

E Áno

ElÁno

! Áno

Ę Nie

El ruie

E Nie

E ľlie

El Nie

E ľlie

E lrlĺe

E ruie

E ruie

E ľĺie

Zmen nost' prevádzky zariadenia školského stravovania

Jednozmenná prevádzka
Prevádzkový čas: od 0,3.a..'.. do

Dvojzmenná prevádzka
Prevádzkový čas 1 . zmena: od

Prevádzkový cas2. Zmena: od

10,00

do .,

do ..

E|Áno ! Nie

E Áno ! Nie

organizácia
prevádzl<y

zariadenia
školského
stravovania

Casový harmonogram prípravy pokrmov

Vydanie: 2 Účinnost' od: 1.6.2013
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Prevádzkový poriadok pre zariad enia školského Stravovan ia

Raňajky:

Desiata:

Obed:

Olovrant:

Večera:

Druhá Večera

od........

od..ąĺş..

od.s,ĺş'.

od ĺł'.1ş

od ......,

od......

.q'.4ş..

..|. l.łp.

.14.45

Časový harmonogram výdaja pokrmov:

Raňajky:

Desiata:

Obed:

Olovrant:

Večera:

Druhá večera:

od .......

od 9,4'Ę..

od.tĺ,+s

od l+.+s

od......

od ......

do........

do.9,io.

do.ĺ.z,ĺo.

do .ĺs.ĺn

do .......

do .......

Časový harmonogram expedície pokrmov:

Raňajky:

Desiata:

Obed:

Olovrant:

Večera:

Druhá večera

od.

od,

od

od

od

od

Počet:

20Výrobná kapacita zariadenia školského stravovan i a

Počet:

12Priemerné mnoŽstvo pripravovaných pokrmov denne

Počet
12

Priemerné mnoŽstvo vydaných pokrmov denne
(vzt'ahuje sa aj na suché balíčky)

Počet

0
Priemerné mnoŽstvo expedovaných pokrmov denne do inej
výdajnej školskej prevádzky

Kapacita
zariadenia
šl<olského
stravovania

Preprava pokrmov je realizovaná:

Dopravným prostriedkom

lný sposob (napr. ručný vozík)

Preprava pol<rmov

do inej výdajnej
školskej
preVádzl(y:

Vydanie: 2 Účinnost' od: 1.6'2013
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Expedičné miesta:
(miesta, kde sa pokrmy
dovóžajú)

Názov a adresa prevádZky:

Spôsob a čas
prihlasovania
a odhlasovania
stravy:
(napr. telefonicky,
osobne, e-mailom -
uved'te vąšu e-mailovú
adresu )

SpÔsob prihlasovania a odhlasovania:

osobne alebo telefonicky

cas prihtasovania: 
"o 

..1.?,99... oo ....l.9.,9.9.

Čas odhlasovania: oo '.9.,99-'.... oo ..'1:'99...

Zabezpečenie
pedagogického
dozoru:

Je zabezpečený pedagogický dozor pri výdaji pokrmov:

Výkon pedagogického dozoru je umiestnený na viditel'nom

mieste v stravovacom zariadení:

Zariadenie
školského
stravovania je
prevádzkované:

NepretrŽite

Len počas školského roka

Aj v čase letných prázdnin (napr. podl'a harmonogramu

zriad'ovatel'a)

l lxi_^^^r' ^). 4 
^ 

ą^ĄĄ
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Ll. ZABEaPEČEN|E PRĺPRAVY A PoDÁVANIA oKRMoV A NÁPoJoV

lll.A zÁsoBoVANlE

Zabezpečenie
zásobovania:

Zásobovanie je zabezpečené:

Dovozom

Nákupom

V prípade nákupu je pouŽitý:

x vlastný dopravný prostriedok

" inÝ SpôSob (napr. ručný vozík)

Frekvencia
zásobovania:
(dennó, týždennó,
podl'o potreby;
rozdelte podl'o druhu
potravinových
komodít (mlĺeko,

mtiso, zelenina
o pod.)

denne - chlieb, maslo
týŽdenne - Zelenina, strukoviny, ovocie, pochutiny, múka
podl'a potreby - mäSo, mlieko, olej, cestoviny

Dodávatelia
suroVín:
(vymenujte
dodávatel'ov podl'a
druhu jednotlivých
potravĺnových
komodĺt)

Robert Gašparík - mäSovýroba, S.r.o' Trnava

Potraviny MlX - Ľuboš Sklenár, Dlhá

Meno a priezvisko, funkcia:

Eva Majáková, kuchárka
Preberanie
surovín
zabezpečuje:
(nopr. vedúca
školskej jedálne,
kuchórkq o pod,)

Vydanie: 2 Účinnosť od: 1.6.2013
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Dodaný tovar sa preberá na Zaktade dodacieho listu, kontroluje sa dodané množstvo, kvatita, neporušenost,oba lov, d átu m spotre by.

tovaru' Dodávatel' privezie tovar vlastným dopravným
aby chránil potraviny pred rĺzikom konłaminácie a', nevyhovuje, potraviny nesmú byt,prevzaté.

lll'B PRíPRAVA PoKRMoV A NÁPoJoV

a/ tepelne upravené pokrmy ElÁno ! ľĺiu

b/ tepelne neupravené pokrmy E]Áno D ruie

c/ mÚčniky ElÁno E Nie

l(ategorizácia
pokrmov:

d/ teplé a studené nápoje E]Áno ! ruie

Pokrmy v zariadení školského stravovania sa pripľavujú podl'a:

Materiálno-spotrebné normy a receptÚry, ktoré charakterizujú
príslušnú Územnú oblast' 2011 pre školské stravovanie E Áno ! ruie

Použité
materiálno_
spotrebné normy
a receptúry:

Materiálno-spotrebné normy a receptÚry pre diétny stravovací
systém v školskom stravovaní (20oB) ! Áno E Nie

Poskytovanie d iétneho stravovania ! Áno E] ľĺie

Bezgluténová (bezlepková) diéta

Druhy diétneho stravovania

Šetriaca diéta

Diabetická diéta

Zabezpečenie diétneho stravovania

Diétny stravovací
režim:

Diéta je zabezpečená zariadením školského stravovania
Diéta je zabezpečená donáškou zákonným zástupcom
stravn íka

! Áno Ę Nĺe

E Áno E ruie

Poskytovanie pokľmov pre stravníkov v hmotnej núdzi: E Áno E rui"
Pol<rmy pre
stravníkov
v,,hmotnej núdzi":

Stravníkom v,,hmotnej núdzi,, sú poskytované:
Teplé pokrmy

Suchý balíček

D Áno E ruie

[ Áno E] uie

Vydanie. 2 Účinnost' od: 1.6'2013
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Zabezpečenie pokľmoV pre stravníkov v ,,hmotnej núdzi"

ElÁno E ľilie

ElÁno E ruie

Pokrmy sú zabezpečené:

Zriad'ovatel'om prostredníctvom školy (od iných dodávatel'ov

napr. z lahôdkárenskej výroby' z maloobchodnej siete a pod.)

Pripravované v zariadení školského stravovania

Konzumácia pokrmov pre stravníkov v ,,hmotnej núdzi"
je:
V zariadení školského stravovania (v jedálni)

V priestoroch školy (napr. trieda)

ElRno tl ruieNápoje

E Áno D ĺlieNátierky

E Ano ! NieChlieb, pečivo

El Ano Ll NieZávarky

EIAno E NiePolievky

D Ano L:l NiePokrmy z hovädzieho mäsa

E Ano E NiePokrmy z bravčového mäsa

fl Ano EJ NiePokrmy z tel'acieho mäsa

ElAno f,l NiePokrmy z hydiny

ElAno Ll NiePokrmy z rybieho mäsa

Ę Ano E NiePokrmy z vnútorností

D Áno E ruiePokrmy z mletého mäsa a polomäsité pokrmy

EIRno ! NiePokrmy bezmäsité

E Ano Ll NiePokrmy múčne

Ę Ano f] NiePosýpky

Ę Ano f| NiePrílohy

El Ano ! ruiePrívarky

E Ano Ll Nieomáčky

Ę łno f] lvieKompóty

E Ano fl NieMúčniky

E Ano LJ NieOvocie

ElAno l-J NiePizza

E Ano I NieDoplnkové pokrmy

ElAno ll Nie

Druhy pokrmov
a nápojov, ktoré
sa v prevádzke
pripravujú/
vydávajú/ sa s nim
manipuluje:

Šaláty

EIÁno ! ruieVarenie

EIÁno f] ruieVarenie v pare

E] Áno E lilie

Používané
technologické
postupy: Dusenie

Účinnosť od: 1'6.2013Vydanie: 2
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Grilovanie E Áno El Nie

Pečenie E Áno E ľ.lie

Fritovanie E Áno Etr Nĺe

Vypr áŽanie (okrem materských škôl) ! Áno E] ruie

Zapekanie Ę Áno E lrlie

Príprava studených pokrmov E Áno E ľrlie

Iné

Realizácia
školských
programov

x Je zariadenie školského stravovania zapojené do
Európskeho programU na podporu spotreby ovocia a zelenĺny
a výrobkov z nich pre deti a Žiakov: ,,Školské ovocie"

x Je zariadenie školského stravovania zapojené do
Europskeho programu na podporu spotreby mlieka a
mliečnych výrobkov pre deti materských škÔl, žiakov
základných škôl a pre Žĺakov stredných škÔ|: ,,Školský mliecny
program".

E Áno En ľrlle

E Áno E ruie

Možnosť výberu
pokrmov:

Je moŽnost'výberu zviacerých druhov pokrmov?

Ak áno, uved'te počet pokrmov:
E Áno En ruie

Pitný režim

Je zabezpečený

Je zabezpečený nepretrŽite

lnak zabezpečený:

Uved'te ako:

Odber vzoriel(
pokrmov:

Vzorky hotových pokrmov sa musia odoberat'do čistých, vyvarených sktenených
nádob s uzáverom. Na odber vzoriek hotových pokrmov sa použĺvajÚ lyžice,
naberacky a d'alšie pomôcky vyhradené výlučne na odber vzoriek, ktoré sÚ umyté a
vyvarené pri teplote 100"C počas 15 minút' Všetky sÚčasŕi hotového pokrmu sa
musia uchovávat'osobitne v samostatnej nádobe. Ak je prĺloha hotového pokrmu
alebo iná s(lčast'hotového pokrmu s(lčast'ou viacerých pokrmov, moŽno uchovávat'
len jednu vzorku. odobratá vzorka musĺ mat'hmotnost'najmenej 50 g, ak nejde o
kusový tovar. Vzorky hotových pokrmov odoberaných v tepĺom stave musia byt'
uzavreté, urýchlene schĺadené a počas 48 hodĺn od skončenia výdaja uchovávané
v chladničke pri teplote 2 "C až 6 "C. Po uplynutĺ 48 hodĺn musia byt'vzorky
odstránené neškodným sposobom; nesm(l sa použit' na spotrebu' Vzorky sa evidujú
na predpĺsanom tlačive denne'

*Prĺloha: Záznam o odbere vzoriek hotových pokrmov

Vydanie: 2 Účĺnnost' od 1'6.2013
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lV. HYG! EN lc KÉ PoŽIADAVKY NA STAVEBNo_TEGH NlcKÉ Rl EŠEN| E, PRlEsToRoVE
UsPoRIADANlE, VYBAVENlE, VNÚToRNÉ cLENENlE

lV.A ZÁKLADN É RozDELEN l E PRl EsToRoV zARlADEN IA ŠKoLsKÉHo STRAVoVAN lA

E Áno D l'lieVýrobná čast'

E Áno [] ľrlieodbýová čast'

E Áno f] NieSkladová čast'

Počet:

1

1

1

1

1

E Áno

Ę Áno

! Áno

[ Áno

E Áno

Ę Áno

Ę Áno

[ Áno

fl Nie

E nie

E xie

fl lrlie

E lĺie

E lrlie

! nie

E lĺie

Druhy skladov:
x suchý sklad

x chladný sklad

x chladený sklad

x chladničky

x mraziarenský sklad

x mrazničky

x sklad organického odpadu

x sklad DKP

[ Áno E Nie

ZákIadné
rozdelenie
priestorov
zariadenia
školského
stravovania

ostatné priestory /uved'te aké/

Rozdelenie jednotlivých priestoľov:

S - stavebne oddelený priestoľ, P - prevádzkovo oddelený priestor
*Uvedte rozdelenie jednotlivých priestorov prevádzky
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Výrobná časť:
(napr. vorný kotol,
konvektomat)

Uved'te zoznam stroj no-technologického a účelovéh o Vybaven ia:

kombinovaný sporák

odbytová časť:
(napr. výdojný
ohrievacĺ pult)

Uved'te zoznam stroj no-technolog ického a účelovéh o vybaven ia:

kuchynská lĺnka

Hrubá
prípravovňa:
(napr' škrabka
zamiokov)

Uved'te zoznam stroj nołech nolog ického a účelového vybaven ia

*Prĺloha: Pôdorys dispozičného členenia prevádzky
Pôdorys všetkých miesŕnosŕl so zakreslenĺm rozmiestnenia strojnotechnologických zariadenĺ

lV.c HYGlENlcKÉ PoŽlADAVlry

Vvdanie:2 Účinnosť od: '1 .6.2013
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Prevádzkový poriadok pre zariadenia školského stravovania

Podlahy:
Povrchy podláh Sa musia udrŽiavat'V neporušenom Stave a mUSia byt'l'ahko
čistitel'né a dezinfikovatel'né

Steny:
Povrchy stien musia bý udrŽiavané V neporušenom Stave a musia byt'|'ahko
čistitel'né a tam, kde je to potrebné, dezinfikovatel'né.

Osvetlenie
lntenzita a farebnost'umelého osvetlenia pracovných miest s osobitnými nárokmi na
optickú kontrolu majÚ byť také, aby umoŽňovali dokonalú farebnÚ ostrost' a rozlišovanie
podrobnostído 1 mm. Umelé osvetlenie má mať bielu farbu a intenzitu najmenej 500 Lx.

Spôsob vetrania

x prirodzené vetranie (oknami)

x nútené (venti|átor, vzduchotechnika)

x kombinované

Vetranie:

EIÁno E Nie

Uved\e aké
Vykurovanie:

Spôsob vykurovania:

x centrálne

x iné (napr. elektrické lokálne vykurovacie zariadenie,
plynové lokálne vykurovacie zariadenie, vykurovanie na
tuhé palivo)

IV.D tNŽlNlERSKE slETE, oDPADY:

Verejný zdroj pitnej vody: t]Áno f] lrlie

x mestský zdroj pitnej vody

x obecný zdroj pitnej vody

N ázov prevádzkovatel'a
BVS a.s.
Bratislava

"Prĺloha: Zmluva s prevádzkovatel'om vodného zdroja

Vlastný zdľoj pitnej vody:
(napr. studňa)

! Áno E ruie

Názov zriad'ovatel'a

Názov prevádzkovatel'a:

Zásobovanie
pitnou vodou

Vydanie: 2 Účinnost' od: 1'6.2013
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*Prĺĺoha: Zmluva s prevádzkovatel'om Vodného zdroja

Dezinfekcĺu pitnej vody Zabezpečuje:

Bratislavská vodárenská Spoločnost' a.s

Frekvencia dezinfekcie

nepretrŽite

PouŽĺté prostriedky na dezinfekciu

chlórovanĺe pitnej vody

Frekvencla kontľoly

l(ontrola l<vality
pitnej vody:

Druh rozboru:

Úplný rozbor

Minimálny rozbor

E Áno E Nie

E Áno El Nie

Počet rozborov:
2x ročne

Odber vzoriek
pitnej vody:

Odber vzoriek pitnej vody zabezpecuje:

Bratislavská vodárenská Spoločnost' a.s

Zabezpečenie
laboratórnych
rozborov:

Laboratórne rozbory vzoriek pitnej vody zabezpeču1e akreditované laboratórĺum (uved'te
názov):

*Prĺloha: Laboratorne protokoly z akreditovaného laboratória

Zásobovanie
teplou tečúcou
vodou je
zabezpečené:

x centrálne vodovodným potrubím

x lokálne (napr. elektrický bojler, plynový bojler, prietokový
ohrievač)

Ak áno, uved\e spósob lokálneho zásobovania teplou tečúcou
vodou:

plynqyy.bpj!ęt............'.

E Áno EJ ľĺie

E Áno Ľ ruie

Verejná kanalizácia
(mestská, obecná)

E Áno E lrlie

Názov prevádzkovatel'a

*Prĺloha: zmluva s na likvidáciu vôd

Odkanalizovanie

lný spôsob Ę Áno E ruie

Vydanie: 2 Účinnost' od: 1.6'2013
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PrevádzkovÝ poriadok pre zariadenia školského stravovania

E]Áno E ruie

! Áno ! Nie

! Áno E lrtie

x Žumpa

x septik

x vlastná čistička odpadových vôd

N ázov prevádzkovatel'a

*Prĺloha: Zmluva s oprávneným subjektom na likvidćłciu odpadových vôd
Atest o vodonepriepusŕnosŕi žumpv
Frekvencia vyvážania.

podl'a potreby

! Áno ! NieJe kanalizácia napojená na lapač tukov

Zmesový komunálny odpad (katalógové číslo 20 03 01)

Frekvencia odvozu odpadu
1x mesačne

Spôsob uskladnenia odpadu:

plastová nádoba na komunálny odpad

l Áno ! ruieSeparácia odpadu

Spôsob likvidácie odpadu:

vÝv oz Zmluvnou spoločnost'ou

Odberatel' odpadu
FCC Trnava

*Prĺloha: Zmluva s odberatelbm odpadu

Biologicky rozložitel'ný kuchynský a reštauračný odpad
(katalógové ěíslo 20 01 08)

Odpady

Frekvencia odÝozu odpadu
1x mesačne

Vydanie: 2 Účinnosť od: 1'6'2013
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SpÔsob uskladnenia odpadu

odpadové nádoby

Spôsob likvidácie odpadU:

x spolu s komunálnym odpadom

x je zhromaŽd'ovaný do vyhradených uzatváratel'ných nádob,
ktoré majú označenie: materiál kategórie 3- NEURČENÉ NA
ĽUDSKÚ SPOTREBU

! Áno E] ľ.lie

E Áno E ľrlie

Odberatel' odpadr-r

*Prĺloha: ZmIuva s odberatel'om

Tekutý odpad - Jedlé tuky a oleje (katalógové číslo 20 01 25)

Frekvencia odvozu odpadu

1x mesačne

odpadová nádoba
SpÔsob uskladnenia odpadu

x je zhromažd'ovaný do vyhradených uzatvárate
ktoré majÚ označenie: materiál kategórie 3- NEU
ĽUDSKÚ SPOTREBU

x je zhromažd'ovaný spolu s biologicky rozloŽitel'ným kuchynským
a reštauračným odpadom do vyhradených uzatváratel'ných nádob,
ktoré majú označenie: materiál kategórie 3 - NEURČENÉ NA
ĽUDSKÚ SPOTREBU

x iný spôsob likvidácie odpadu

Spôsob likvidácie odpadu:

|'ných nádob,
RČENÉ NA E Áno ! ľ'lie

E Áno E l'tie

E Áno E Nie

Odberatel'odpadu:

Bĺomarina Biowaste, Suchá nad Parnou

*Prĺloha: Zmluva s odberatel'om odpadu

it

Żiarlvky a iný odpad obsahujúci ortut'(zaradený ako nebezpečný odpad) (katalógové
číslo 20 0121)

Spôsob uskladnenia odpadu
nemáme takýto druh odpadu

Vydanie: 2 Účinnost'od: 1'6.2013
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Prevádzkový poriadok pre zariaden ia školského stravovania

Spôsob likvidácie odpadu:

Odberatel' odpadu:

*Prĺloha: Zmluva s odberatel'om odpadu

OOPP

V zmysle platnej legislatívy zamestnávatel' zabezpečuje ochranné pracovné prostriedky pre prevádzkových
zamestnancov školského stravovania na základe odporúčaného zoznaml ochranných pracovných
prostriedkov podl'a profesij ných kategóri í zam estnancov.

E Áno E nie

Vvdanie:2 Účinnost' od: 1.6.2013
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V. POVINNOSTI A ZODPOVEDNOSTI

Povinnosti
a zodpovednosti
preVádzkovatelä

ZamestnáVat' len osoby odborne spôsobilé pre práCu a vykonávanie
epidem iolog icky záv aŽných čin nosti, ktorí m aj ú prim erané vedom osti o
manipulácii s potravinami a o predpisoch na zabezpeč,enie ich zdravotnej
neškodnosti a kvality,

viest'zoznam ZamestnanCoV s pracovným zaradením a s priebeŽnou
aktualizáciou ich zdravotnej a odbornej spôsobilosti,

pri výrobe pokrmov a nápojov postupovať podl'a hygienických poŽiadaviek a
zásad správnej výrobnej praxe,

určit'zamestnancov na vedenie dokumentácie v zmysle správnej výrobnej praxe,

zabezpečovat'dodrŽiavanĺe výŽivovej hodnoty jedál a nápojov v porovnaní
s OVD,

určit' zamestnanca zodpovedného za odber vzoriek pripravovanej stravy,

zabezpečovat' materiálno - technické vybavenĺe prevádzky,

zabezpečovat' a kontrolovat' hygienu prevádzkových priestorov,

kontrolovat' dodrŽiavanie osobnej hygieny zam estancov,

za bezpečov at' zákaz fajčen ia, pouŽíva n ia alkoholických nápojov a om am ných
látok v prevádzke,

zabezpećovat', aby do prevádzky nevstupovali neoprávnené osoby a zamedzit'
vodeniu zvieraÍ do priestorov stravovacĺeho zariadenia.

Vydanie: 2 Učinnost' od: 1.6.2013
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Prevádzkový poriadok pre zariaden ia školského stravova nia

Povinnosti
a zodpovednosti
zamestnancov

a pracovať V Zmysle jasne vymedzenej Zodpovednosti najmä pri preberaní
Surovín, ich skladovaní, pri odbere Vzoriek, pri príprave hotových pokrmov a ich
podáVaní, pri UdrŽiavaní čistoty a dezinfekcii v prevádzke, dÔsledne dodrŽiavat'
osobnú hygienu,

pri manipulácii s pokrmami pracovat'tak, aby bola zachovaná ich zdravotná
neškodnost', výživová hodnota a ZmysloVé vlastnosti,

Vylúčiť neŽiaduce Vplyvy pri technologickom postupe na kvalitu pokrmov,

v prípade zistenia zdravotnej nevhodnosti pokrmov tieto vyradit',

viest' potrebnú dokumentáciu podl'a nariadenia zodpovedného zamestnanca,

zamestnanci musia byt'odborne a zdravotne spôsobilĺ,

prĺ návšteve svojho lekára pri ochorení ho musia informovat', Že vykonávajú
epidemiologicky závažn'ű činnosť - prácu s potravinami,

v prípade svojho ochorenia alebo ochorenia rodinných príslušníkov infekčným
ochorením oznámit' túto skutočnost' zamestnávatel'ovi,

zúčastňovat'sa školení a dopĺňať si vedomosti v oblasti hygienických
poŽiadaviek pri výrobe, uchovávaní a výdaji pokrmov,

v prevádzke nefajčiť, nepoŽívať alkoholické nápoje a iné omamné látky

o

a

a

o

a

o

a

a

a

školenia
zamestnancov

VSTUPNÉ Šroleľĺlł _ v rámci tohoto školenia je zamestnanec poučený
vedúcim(ou) školskej jedálne hned' pri nástupe do zamestnania o svojich
povinnostiach na určenom úseku, ako aj o svojich pracovných povinnostiach resp
pracovnej náplni

PRAV|DELNÉ ŠxolerulA - vykonávajú sa minimálne 1x ročne, kde sú
zamestnanci oboznamovanís najnovšími právnymi normami, ktoré v poslednom
období nadobudli platnost', napr.

- Platné legislatívne predpisy
- Systém HACCP' kritické kontrolné body
- PouŽívané formuláre
- Zdravotné riziká pri manipulácii s potravinami- biologické'

mikrobiologické, chemické, fyzikálne
- Alergény
- Hygienický a sanitačný reŽim, osobná a prevádzková hygiena

MIMORIADNE SKOLENIA

*Prĺloha: Záznamy o školenĺ zamestnancov

Vydanie: 2 Účinnost' od: 1.6.2013
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Prílohy k prevádzkovému poriadku:

.:. Zriad'ovacia listina, výpis z obchodného registra, Živnostenský list

* List vlastníctva, nájomnázmluva
.:. Rozhodnutie o uvedení priestorov do prevádzky
.:. Rozhodnutie o schválení prevádzkového porĺadku

* Zmluva o zverení nehnutel'ného majetku do správy
.l. Záznam o odbere vzoriek hotových pokrmov

.:. PÔdorys dispozičného členenia prevádzky

'} PÔdorys všetkých miestnostĺ so zakreslením rozmiestnenia strojnotechnologických zariadení
{. Zmluva s prevádzkovatel'om vodného zdroja
.} Zmluva s oprávneným subjektom na likvidáciu odpadových vÔd

.} Zmluva s odberatel'om zmesového komunálneho odpadu

ţ Zmluva s odberatel'om biologicky rozloŽitel'ného kuchynského a reštauračného odpadu

ţ Zmluva s odberatel'om tekutého odpadu _ jedlé tuky a oleje

* Zmluva s odberatel'om nebezpečného odpadu
.} Záznam o evidencii odpadov

'} Zoznam zamestnancov S pracovným zaradením, zdravotnou a odbornou spôsobilosťou
.} Záznamy o školení zamestnancov

Vydanie; 2 Účinnost' od; 1 .6.20í 3


